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EDITORIAL

ES NUESTRO, ES MEJOR
Y TIENEN QUE SABERLO

POR MANOLO GONZALEZ 7
Periodista y escritor

Hace unos meses, wve la oportunidad de participar
en el 11 Foro Técnico del Azafrin de La Mancha, que
me posibilité conocer de primera mano e trabajo de
investigacién que se estd realizando, cuyos resultados
permiten no stlo mejorar su elaboracidn sino
también ofrecer pardmetros que certifican su inmejo-

rable calidad.

Nadie duda en nuestro entorno de su calidad suprema
ni de las miluples aplicaciones, ademds de unas
propiedades terapéuticas que parecen confirmarse,
aunque haya que decirlo con la prudencia que siem-
pre debe guiar la publicitacién de este tipo de
afirmaciones.

La investigacién confirma la superior
calidad del Azafrin de La Mancha

Afortunadamente, la  Universidad de
Castills-La Mancha lleva ya unos cuantos
afios investigando y analizando sobre la
calidad de nuestra apreciada especia. Para ello,
se aplican téenicas como la espectrofotometria, que
hoy por hoy nos permiten medir y evaluar, segin
pardmetros ﬂbjcl.h-‘l:li y objetivables, la calidad de las
hebras de azafrin. Ademas de los factores fisicos como
el aspecto, restos florales o la humedad y las materias
voldriles, ¢l andlisis dc los producios quimicos
demuestra de forma hdedigna y milimétrica sus carac-
teristicas de color, sabor y aroma. El color en funcion
de las crocinas; el sabor, de la picrocrocina y el aroma,
del safranal. Asi que tenemos un sistema que certifica
algo que r - mayores ya decian, que el Azafrin
de La Man~ha == el mejor del mundo

A mi me toch a la pregunta de si todo esto
se conoce fuera de nuestras fronteras. Para responder
a £5a pregunta no tuve mids remedio gue rebuscar aqui
y alli, hablar con unos y otros, para tener al menos
una aproximacion.

Lo primero con lo que me enconiré fue h escasa
utilizacion del azafrin fuera de la consabida paella. Y
en muchos de los casos, sin hacerdo correctamente.
Por si fuera poco, muchaos profesionales, ¥ también
amas de casa y guisanderos aficionados, me argumen-
mban ¢l alto precio del producto. Tengo una
experiencia personal en ¢ Périgord, en la
Dordoiia francesa, una de las regiones que
suministta con gran generosidad la
despensa de nuestros vecinos del norte,
especialmente en lo que se refiere al foie
gras, setas y csa delicia gastrondmica que
se llama wrufa

La importancia de

correciamente

utilizarlo

Pues bien, en un paraje boscoso, uno de los mejores
cocineros de la region, casado con una espafiola, nos
ofrecié un plato que llevaba azafrin. Cuando le
p;rglmté si era de La Mancha me contestd que er2
gricgo. "Es muy bueno también y no es tan caro”. Tan
sencillo como proponerle, en of café, me Contase
como lo urilizaba y que calculase cuinro se ahorraba.
Se llevd una sorpresa. La qUE NO ESTUViera en esa
cena Adolfo Munoz. le hubiera explicado mejor que
yo como infusionar las hebras y obtener ¢l color,
perfume y sabor que otorga la especia que lleva ¢l sello



de la DOP Azafrin de La Mancha.
Y si le da a probar esas pochas con
su roque de azafrin que he tenido
el privilegio de probar, no engo
duda de que el chef galo hubiera
entonado un alduya entusidsnco.

También me hubiera venido de
perlas que estuvicse al otro lado de
la mesa alguno de nuestros cocine-
ros para explicarle como se debe
utilizar correctamente ol azafrin y
su amplisima potencialidad, no

soloen de carne, como unas

restaurante alicantno “Monastre-
II”, que no hace mucho proclama-
ba en un penddico una de las
propiedades del azafrin: "No
saben que se trata de un potencia-
dor de sabor comparable a la sal”,
cxplicaba San Romin, que afirma
con razon que cualquier receta con
un poco de azafrin saber mejor.

Para nuestra satisfaccin, vy la de
quicnes disfrutan de los placeres
de la mesa, a la generacién de
grandes chefs con que ha conrado
en las dltimas décadas la cocina
manchega, como Manaolo de la
Osa, Pepe Rodriguez o ¢ ya cirado
Adolfo Mufioz, hoy ya clisicos, se
han ido incorporande hace ya
alglin tiempo a la lista otros comeo
Fran Martinez, Roberto Terradi-
llos, José¢ Caros Fuentes, Ivin
Cerdefio. Y hay mds, pues Adelai-
do Bueno, Pedro Emilio, Rafael
Herreros, Diego Morales, Mario
de lucas o Rubén Sinchez
Camafio deben incluirse ya por
derecho propio. Que me perdo-
nen, por favor, los que no he
citado pues ol editor me ha dado
un espacio limitade, pero promero
que seguiré rebuscando entre los

%(

es lo que se traen entre manos
quienes no ﬁgj.lﬂl'l en 51z brevisi-

ma relacion.

La competencia va a ser
cada vez mayor

Todo esto es cierto, pero otras
paises productores se  estin
maoviendo en los dltimos tiempos
en muy diferentes dmbitos. Para
empezar, algunos, como Yugosla-
via, Marruecos, Grecia o Francia,
van poco a poco incrementando
su cultive ¥ aunque en la mayor
parte de los casos su produccién es
pequefia no hay que minusvalorar
su potencial a fururo.

Pero a competencia real puede
provenir de otros paises. Por gjem-
plo, Irin, ¢ mayor productor
actual, con mas de 200 roncladas
anuales ¥ con de comerse ¢
mercado m'iinﬂ‘]m No lo digo yo,
sino ¢l director de la oficina de
Desarrollo Agricola del Ministerio
de Agriculrura, Mohamad Rosta-
mi, quien reconoce que su proyec-
to pasa por aprovechar la situacion
creada tras el pacto nuclear con
Estados Unidos para dm:mlhr la

Eo
de llevar el azafrin irani al resto del
mundo. D¢ hecho, aunque la

nucva politica Trump en materia
de relaciones comerdiales pucde

cambiar ese pacw, ya hay cmpre-
sas extranjeras trabajando para
hacer de intermediarios.

El otro gran peligro es lalia. No
hay que ser muy avispado para
saber lo artistas que son los iralia-
nos para vender sus productos a
nivel planctario. Ni tampoco para
recordar como son capaces de
revender como suyo e de otros

pafses pero con un envoltorio
atrayente y su magnifica red de
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DOP AZAFRAMN DE LA MANCHA

distribucion. Les suena, ;verdad® Varias regiones de
Italia ya estin trabajando y los de San Gimignano van
en cabeza. Para quien no la conozea, esta localidad
et singada en una colina de la Toscana y & famosa
pot sus torres. Bueno, y porque allf pasé noche
mada mas y nada menos que Dante Alighieri. Ahora lo
hacen millones de personas que pasean por sus empe-
dradas calles en un paisaje de ensucno,

Y mira por dénde, anuncian a los cuatro vientos que
su azafrdn fue ¢ primero de toda en recibir de
Is Unién europea la DOP en 2005, Pues no dehemos
set europeos, porque el Azafrin de La Mancha lo hizo
el 7 de marzo de 2001 (DOCE L66 de 8/03/2001).
Es una muestra de que tipo de competencia vamos a
ener. Sin olvidar que todo ¢l mundo canta las
excelencias de sus productos, sean o no de aurénrica
calidad.

Lef en La Vanguardia hace poco mds de un afio que
Rasul Bolbol, propictario de 14 hectireas en Irdn, que
el azafrin de su pais & “el mejor y mis deseable del
mundo”. Lo en o festival BioFach que se
celebra anualmente en Alemania, junto a otros
agricultores de ese pais que denunciaban a Jos inter-
mediarios, “que son los que se llevan los beneficios™.
En la rueda de prensa, Mohamad Rostami, director
de ks oficina de Desarrollo Agricola del Ministerio de
Agricultura, hizo un llamamiento a las empresas
EUropeas para que invirtieran en su pais como anun-
ad que habia hecho ya una compafia alemana “para
obtener los centificados de calidad exigidos por la UE
pﬂpﬂdﬂnﬁmdmﬁin directamente a los paises

Y quien dice a dice también
E.rtademduu claro. Eso fuc hace un afio y lo que
tratan ¢ que esas empresas con ¢ sello europeo
vendan el azafrin irani. .

Rostami no dudé en sehalar con el dedo: "Los

espafioles dicen que el azafrin irani no tiene la calidad

suficiente, pero son ellos mismos los que compran a

terceros ¢ irani y lo venden bajo sus propias marcas.

Luquc es vender nosotros direcamente”.
Imndni

DEgativa pard NUESTEA Marca

Tenemos todos los argumentos.
Hay que darlos a conocer.

Nuestra despensa e increible y hay que relacionarka
con la flosofia de kilémetro cero, un movimiento

desde Italia por un visionario como Carlo
Petrini que habla de “cocina tranquila y cercana”. Es
tan sencillo como que un producto recién cogido de
la ticrra estd en su punto épimo recién obtenido,
respetando las estaciones. Es rambién un apoyo pam
hacer sostenible ¢l trabajo de los productores locales.
Y ademds, recomienda que los platos se saboreen sin

prisa.

;Somos conscientes de las joyas gastrondémicas que
fencmos en nuestra comunidad? Aceire, vino,
zjos, arroz, berenjenas, micl, dulees, perdices, melon,
cordero. .. y azafrin claro, por citar algunos productos
que tan solo nombrarlos se me hace la boca agua
Pero nos lo tenemos que creer

Disponemos pues, de un producio de calidad demos-
wable. Cocineros con prestigio ¥ conocimiento del
producto y su utilizacién, que son los auténticos
embajadores del azafrin. Muchos lectores pensarin
que todo cso ya lo sabemos en La Mancha. Ya, noso-
tros si. Es posible, pero ;lo saben también los demie?
Pues hay que contirselo y cuanto antes mejor.

Empecemos yi. s

Manolo Gonpéler ex fs=riodista y esoitor 5 Pramio Noconol de

Io Quesmada

Gastronomia por of lbheo Choeall Teekaling” Fa esontn witins B
relicionades eon o coong, como “MHatorin de lo cocna donostiond” o
“Lon covinas de los Caminos de Sormioge”, obtenendo distintos premios,
eritre effot of de terer major o del munde en oy Gourmarnd World
Cogkbook Award” en ko cotepenio de o postrondmecos soboonos

£x tombeén secretano y findador o ko Cofrodia del oo v & perid
coffode de honar de o Cofrodis del Guesa Manchego y de lo Cofradio de







EL AZAFRAN
DE LA MANCHA

UN ACERCAMIENTO

HISTORICO

POR FCO. JAVIER ESCUDERO MUNOZ ,/

Licencado en Histora

En este articulo queremos centramnos en la reintro-
duccién del Azafrin v su comercio internacional,
durante el imperio drabe, ¥ su permanencia hasta la
actualidad, al margen de la posible existencia de
cultivos de Azafrin en La Mancha durante la Edad
Antigua, concretamente en ¢ Impeno Romano, y la
posterior existencia del cultivo del azafrin en el Reino
Visigodo mencionado por San [sidoro de Sevilla en
sus etimologias (siglo VII).

Comenramaos la historia en Toleds, con San Isidoro,
por aquel entonces al servicio
como cronista de los Reyes
Visigodos (Crénica de los
Visigodos. Afio 625) donde su
mecenas, el propio rey Suintila,
hizo que residiera en Toledo
durante algin tiempo, mien-
tras escribia esta obra.

De Suintila escribio "Municipe
para rodos, large para pobrer ¢
indigentes, prento a la misericor-
dia, haita el punte que se mere-
ciera ser lamado principe de los pueblos y padre de los
pobres”. Por desgracia, San Isidoro le tocd presidir el
IV Concilio de Toledo, dénde Suintila es excomulga-
do y obligado a abdicar, siendo rildado de ladrén,
1r|l,.urnpi:l'.l:lm: ¥ cofrupio, Como ECsto de humildad,
San Isidoro no borrd el anterior pirrafo, sino que
afiadid que se habia equivocado en su juicio,

De su estancia en Toledo nos quedan otros escritos

como las Etimologias, donde se habla del cultivo del

2 oyt iyl i, Freacs rormarn SE

azafrin, lo cual nos da una idea bastante probable del
cultiva del azafrin en Castlla-La Mancha, y mds
concretamente en ¢l Toledo visigodo.

Aungue nos gustaria hablar en otra ocasién del
cultivo del Azafrin en el Impeno Romano, como
parie del comercio internacional, lo cierto es que con
la caida de éste, la disgregacion en nuevos reinos que
luchaban por su supervivencia, hizo que este cultivo
sufricra un abandono paulatine al desaparecer esas
redes comerciales.

Mos centraremos ahora en la
reintroduccion y la expansién
por los drabes del azafrin,
junto con otras muchisimas
especias, introduciendo
algunas aurdctonas de sus
paises originales, junto a otras
procedentes de China y la
India, sobre todo especias de
gran valor comercial

CONSErvan  MILmerosos
compendios, tanto de agricultura como de medicina,
entre los que podemos citar ¢l Kunmak (Al Kaskari),
Sinaga Al Jibbiva (Al Mayusi) y ol Kitab Al Masri
(Razi), que son elocuentes en el cultiva y uso del
arafrin, ranto en la E,:u.uunmu'.l. como en la medici-
na, y la eatdtica.

L-n ejemplo prictico de dlo: “Pildoras firidas mayo-
res”, para el dolor del célico, gota, columna, elimina
humores. Son pildoras hechas con bedelio, cafiaheja,




niz reclinata, , alharma aloe, colinquiri-
PRRSLE s
da, azafrin, y epitume.

Aunque algunos autores sefialan la posibilidad de su
introduccién en el siglo VII (Ibn Bassal), que ya
menciona su cultivo, pensamos que el azafrin fue
reintroducido en la Peninsula Ibérica (Al-Andalus)
por los drabes a finales del siglo 1X, donde obtuvo una

buena aclimatacion, extendiéndose su cultivo desde

los albores del siglo X.

Al-Andalus "¢l paraiso”; con esa denominacion los
irabes denominaban a Espana. No es de extranar que
intentaran reproducir su idea del paraiso islimico
descrito en el Corin, y tampoco resulta extrafio que
sufrieran de nostalgia de sus antiguos hogares, trayen-
do muchas especies de sus paises de origen, en parte
por nostalgia para reproducir aqui sus antiguos ]:mga
res, en parte por su propia cultura, incluyendo aqui la

tronomia v la medicina que hacia necesaria la

implantacién de dichos cultivos,

Nos gusta imaginar cémo los Califas y luego Emires
hispdnicos, echando de menos su tierra natal, y sus

Emologis de San idorn
Marwacrits carniepe fogio W
fruimien, R Loy of finpuas

¢><

sucesores bebiendo de las historias de sus mayores, del
Coran, de Las Mil y Una Noches, y de tantos relaros,
imaginaran un mundo idilico, con multitud de
diferentes planras u:g:ﬂks ¥ quE CONSITUyeran ese
paraiso de vegetacién y agua.

A los jardines de Sevilla y Cérdoba, debemos sumar
el Jardin Botinico de Toledo, que Thn Wahd
(1008-1074) cred para el Rey Al-Mamun en Toledo,
concretamente en la vega del rio Tajo, denominado
Yannat-al Sultin, mids conocido como Huerta del

Rey.

Ibn Bassan, afade: "Se cultivaba azafrin en varias
vierras andalusies: Toledo, Baeza (Jaén), Sevilla,
Valencia, Granada... El azafrin roledano, de gran
calidad, era wtilizado por todo al-Andalus”, en l siglo
XL

El Calendarno de Céordoba (obra escrita en el afio 961
por el obispo mozdrabe Recemundo), nos da noticias
que en el mes de febrero se sembraban, en la zona de
Cdérdoba, las cebollas del azafrin, recogiéndose las
flores en noviembre.

HANTD -9



DOP ALAFRARN DE LA MAMNCHA

comercio en ¢ Islam. El Islam tiene un fuerte compo-
nente urbano, y comercial. con grandes cudades,
siendo en esta época Cardoba la ciudad mas poblada
de Furopa, con casi 800.000 habiantes. En tiempos
de Abderramin, solamente el Alcizar necesitaba
diariamente 13.000 libras de camne, y unas 20,000
libras de hortalizas, cereales, y fruta, para alimentar a
una poblacién palaciega siempre en alza, incluyendo
a las 6.300 mujeres del harem de Abderramin,

Por ello, Cardoba, se convertiri en ¢l centro comer-
cial por antonomasia, con un gran zoco que se dividia
en calles especializadas (por cjemplo de perfumes),
donde llegaban productos de todo & mundo, y que
muchos de citos sc empezaran a aclimatar,
como el caso del azafrin de Irak, o las naranjas
venidas de China.

Ibn al-Awwin, dos siglos mis tarde, nos cuenta que se
cultivaba azafrin en e Aljarafe sevillano, y en la
Xarquia (Levante andalusi). Habia un tipo de azafrin

que daba olor, y coloreaba. En Bacza se obtenia
azafrin en abundancia, segin nos indica el historia-

dor al-Saqundi

Por tanto, s sabemos de la aclimatacidn, tanto en
Taledo, como en Valencia, los territorios intermedios,
entre ellos La Mancha, mvieron que cultivar el
azafrin en sus campos, sobre todo con vistas a abaste-
cer el mercado internacional de este producto

Su regulacién y legislacién queda también probada
con una legislacién, muy rigida, y que queda marcada
también en los documentos.

Al ser tan demandado, su venta en el zoco fue a veces
objeto de fraude, por lo que El Sihib al-Siq (funcio-
nario jefe del zoco) extremé su vigilancia sobre la
venta correcta de este producto. Segin manifiesta
Ibn'Abdin (5.X11) en su famoso Tratado de Hisba (o

normas reguladoras del zoco):

"No se puede vender el azafrin en una pasta de la que
s¢ cortan pastillas, porque entonces es falsihicado y
malo, sino en estigmas sueltos”.

Ademis se sefiala la adulteracion de azafrin, susti-
yéndolo con otras plantas parecidas, como ¢
Cﬂld'll.'lm ;untumn:l]'l.'. [H fl:lfl'l.'ll'm.. o EI- CTOCUS nudi-

forus (falso azafrin).

Los castigos en el Islam eran, y son, muy severos,

como la de manos ¢n caso de robo, y en
este caso el castigo solia ser primeramente la humilla-
con pidblica, siendo llevado desnudo por las calles,
para ser atado en el suelo, y reabir latigazos en las
plantas de los pies, hasta que sangre, teniendo luego
que volver y humillade por los vecines a
casa.

Una vez atendido al origen del azaftin de la Mancha,
y su cultive continuado durante mds de 1100 afios
(1500 si romamos a San Isidoro), seguimos con
nucstro pasco por la historia del Azafran.

Sabemos que durante los siglos VIIT v IX fuc un
producto monopolizado por la alea burguesia anda-
lusi. La cocina ardbiga era muy prodiga en condimen-
tos herbiceos, por lo que en todos los huertos existian
semilleros de estas plantas, principalmente cominos,
alcaravea, ajemuz, mastuerzo, anis de grano dulce,
hinojo, anis silvestre, culantro, mostaza, menta,
hierbabuena y perejil. Pero  condimento mis impor-
rante para la economia musulmana era ¢l azafrin,
usado como colorante v aderezo indispensable en la
mayoria de los platos siendo por tanto, durante &
Califato de Cordoba, el momento de introduccién
del azafrin en La Mancha.

No obstante creo que el punto de inflexion, en
nuestro terrtorno, debieron ser las cpid:mias de peste
producidas entre los siglos X1 a XV.

Bien; renemos constancia de que ya en el califaro
Omeya, en la Mancha Vejezate o Haver a Garat, ya se
cultivaba e Azafrin, por supuesto también en la
Torre de Vejezate, situada en las inmediaciones de
Manjavacas, en el término municipal de Socuellamos
(Ciudad Real), por lo que implica un cultivo conti-
nuado.



Vamos a estudiar un poco la Reconquista, y repoblacion de La
Mancha, por la Orden Militar de Sanriago.

En el periodo comprendido entre la toma de Uclés [1108] v
Cuenca [1177], a las Navas de Tolosa [1212], que acaban con el
poder Almohade en la peninsula siendo sustituidos por los
Benimerines, la Orden de Santiago avanzard reconquistando y

h:p-uH;rldu los territorios.

Asi pues, a partir del pleito de la Orden con ¢l Conscjo de
Alcaraz de 1243 quedarin definidos los territorios, siendo
ampliados con los campos de Montiel que formara su propio
comin, ¢l Comuin de la Mancha. la denominacién La
Mancha, es una Mancomunidad de pucblos con hnes agrico-
las, ganaderos, bélicos, y de infrasstructuras, que agrupaba 23
puchlos, y fue hrmado por e maestre Don Fadrique, Asi es
como surge La Mancha.

El pertenecer a la orden de Santiage fue una suerte para noso-
tros, documentalmente hablando, ya que anualmente varios
caballeros, nombrados Visitadores, debian realizar un registro
contable y judicial de lo sucedido en sus territorios.
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Por tanto los impuestos v diczmos y, en muchos
casos, las descripciones completas de edihcios, histo-
rias, y mucha otra informacion anexa, nos permite
constatar la presencia del Azafrin en La Mancha de
1468 hasta 1604, pucblo a pueblo, por ejemplo Estre-
mera, ¥ Villarrubia de Santiago aparecen con culuvo
a finales del siglo XV, momento en que los reyes
pasan a ser los administradores de la Orden de Santia-

t.'j.l

En este momento nos vamos a cncontrar la documen-
tacion en forma de Reales Ordenanzas, como la que
vereimos 3 continuacidn Carlos Vo v el {:u-m_'l:llu de
Mota del Cuervo, que decidieron crear unas ordenan-
zas especiales, ¢ implican un cultive continuado del
Azafrin y unos problemas que se sucedfan en el
tiempo

Aunque documentalmente debo cefiirme a Carlos V,
no puedo dejar de plantear una hipotesis basada en
los siguientes puntos:

Tomemos por ejemplo estos siglos de las grandes
pestes, sobre todo el faridico siglo XIV; tomemos que
IJ F.ﬁl’f en &a t"F“.H:lI I.“'.Il‘l.'t.lf-lnlfn{f ['TlE]ﬂ-"l:l.I."]
decenas de enfermedades mortiferas. una época
donde sc sucedicron supersticiones, como que los
gatos negros cran causantes de la enfermedad, que
bailar hacia que no e conmagiaras, un montén de
pocimas, hechizos y amuleros, y tomando el caso que
nos compete, que el azafrin era proteccion y curacion
contra la peste

Imagine el lector la situacién de una Europa asolada
por la peste negra, que vio perder hasta el 90 % de la
poblacién, viendo como a tus familiares, amigos, y
vecinos de repente les salian unos bubones negros y
en cucstion de horas morfan, sin saber el porqué de la

enfermedad

Hoy en dia sabemos que era por la pulga de |a rata
negra. hoy extinta, la que propagaba la enfermedad y.
por desgracia, decisiones tomadas por la iglesia como
éstas que expongo a continuacion nos defron sin
nuesta pri n:.'i].'l.'l.l defensa bin[ﬁgit.'a:

Afios 1180 a 1200; comienza una frenética persecu-
cion hacia los EATOS

Afo 1227: el Papa Gregono X describe al demonio
CON Un Eato REgro.

Afio 1230: El Obispo de Paris, Guillermo de Auve-
nia, describe a Lucifer como un sapo o un gato.

Afio 1300: El Papa Clemente V acusa a los Templa-
rios de brujeria por adorar a un gato negro, y realizar
practicas sexuales anormales.

Afio 1484: El Papa Inocencio V11 alentaba el sacrih-
cio de garos, quemdndolos en fiestas populares, Tam-
bi¢n se sacrificaba a cualquier médico naturalista que
pretendicra utilizar hicrbas curativas.

El resultado: proliferacion de ratas por todas parres
como una cpidemia, llevando la peste consigo,
atacando en inmensas manadas las urbes, corrom-
piendo agua y alimentos, devorando a los muertos ¥
atacando a las personas

En ese clima de histeria colectiva, por la peste, las
personas se aferraban a cualquier esperanza, hechizo,
mttﬂcﬂlu, o medicina que phl-dil'.‘[':l salvarles, ‘en
nucstro caso ¢l Azalrin, como curacion y proteccion
con la peste

Obwviamente, 51 bien no eés asi wéenicamente, s &5
cierto que factores como la higiene, la buena alimen-
tacién, o ¢ complemento alimenticio de clertas




plantas, si supone la diferencia entre quien sobrevive y
quien no, por lo que, ante una planta de evidenres
propiedades medicinales probadas hoy dia, se puede
11:.'..I:if_||,..n e4ta creencia, debido a la n‘.lpcn"ivl:nt.‘.u ante
la peste, por lo que su precio y cultivo se convertiria
en poco menos que cuestidn de supervivencia, mas
atin porque s¢ daba en terrenos poco propicios para
otro tipos de cultivos

Por tanto, mi hipdeesis es que ante la despoblacion de
Manjavacas, probablemente por colera (documental-
mente probado) proveniente de las lagunas insalu-
bres, la desaparicién casi total de poblados como e
Cuervo, Villsjos, Pedro Mufioz, y otros, en parte por
las guerras ¥ en parte poe la peste, tuvieron como en
el resto de Europa un influjo psicolégico, que pudo
influir en que la especia mds cara del mundo fuera
atin mds cultivada v solicitada.

Como reficjo de ello en Mota del Cuervo junto a
otros lugares de la Orden de Santiago se va a estable-
cer el culto a San Sebastiin, como protwector de la

peste.

GUERRA DEL AZAFRAN

Come cutiosdad decir que ol valor ¥ la importancia ded Azafrin lego
hasta el punio de que cxniis una "Gucrm del Azalrdn” que dund cararce
semanan v fue intcisda cuamds s SUpO QUiE Una mercincia de 360 Eﬂ
hahia sido robada por la neblera. Esa carga de Azafrin, que habia sido
destinada para ks ciodad sutra de Basilea, by en dia con los precion de
mercado scrusles hubiemn sdo valorads en mis que 5600000 €. E baroo
|.|l||.:' tranﬂmﬂﬂm I.q 11T pi] Tl ] Felin 4 ﬁrﬂ.llm:nlc 4 siis Jul:'fnu
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Legaje 55811. 5 paginas.

lambien ef lepajo 55491, que e ko conite
tACHOn wencid ponitiva para  poddo
peedifcar la Ermita de San Sebastidn
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Hera HEERE =] de NEmpas :nmmnr:ﬂr:
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DOP AZAFRAN DE LA MAMNCHA

EL AZAFRAN
EN MOTA
DEL CUERVO

Con el hallazge y b transcripeidn de unas ordenanzas municips-
les que serin posteriormente ratificadas por o Emperador Carlos
I, haflamos un interesante documento que otorgaba unas leyes
especiales, iinica y exclusivamente para el Azafrin, diferenciin-
dolo por su valor ¢ impomancia de otos cultives, queriendo por
anto revindicar al menos 500 afos de tradicidn de ls rosa del
Azafrin en Mota del Cuerve, como va he indicado anteriormen.
te, 500 aficn de culthoo ¥ selecedtin que han hecho del Azafrin de
Ia Mancha ¢l mejor del mundao

He aqui la transcripadn:

“En L willa de Lo Mota, en guinze diay del mes de diziembre de IU
o socx wisd (1538) adws, los sehores Alonso Sdnchez Yequicrdo ¢
Frampice Gargla, aloalde, ¢ Mygued Xeménes () ¢ Frangtico
Paiyia, ¢ Peve Ferndnalez Alcobelads, ¢ Alonie Sdnchez de Mgl
fJ‘pm.rnF. rr_twﬁrm.. r f;ri:trﬁ'r F{qpm ¢ Franpice P.lf-f.rﬁ. r
A;u:ﬁmf Lipes. ¢ Frangice Morene, tedes HFIHI‘H.ii'd'H del diche
conprie, ante cllos en nembre de los avsenter, estande gpintadoi on
= qyunsincyents, scound guse lo han de wso ¢ costumsbre por clfss,; ¢
en nammbre de le villa de La Moza, dixeron que por quanto de pavos
dliay & Frewps & evea parte, mucher vevinos de Lo dicha villa, pare o
pravechw, ¢ bien, ¢ reparo de fas vesinar de Le dicha ville v pens
aumnenite de i hasiendi, ¢ para crepentamypento de [y reeka
reales de S Magesead, han pussto ¢ quieren otror poner ¢ e
seguim las sigrvis desta dicha vills de La Matw, ion de pener

males, ¢ para que ellos sean bien guardades segin gue lo sabe que s
vegieiere rncha guarda, segiin que of proveche de elles &

E para gpriarda de las dichai agafranales, loi dichos seflores, vonpee ¢
effpiales viende ol proveche de que de sodiche puede reniliar a las
wezings de lo dicha villa, ¢ para la comservapidn, ¢ auments, ¢
puatradat dedlm, Ficsevam lar condemagsanes yuicwses

Primeramente, condenaron ¢ mandaron perignt
e nnirase en a3 diches agafranales, tenpa de pena un real de diz ¢
das reales de noche

Yhem, quilguyer mela, bwey o eira bestya mayor que eotrae @ los
dichos agafranales, tenga de pena, de dia, um rea, ¢ de noche dos

Firr.

Considero especialmente imporiante el becho de que las misltas
fueran pat cada cebolla destrusda y d valor incrementado en s

época de la cosecha, o que habla del orbitide, pre
alcanzaba ya entonces el qzafidn y s imporncia que .lhlg

wariss muteriss no dnicamente la E.l.‘l-ll‘u:l'lflﬂ:.h.’l.

¥ ganads de paso y que lo guarde sea obligads por orden después de
cads cebolls de azafran, 5i fuera probada en ol diche tiempo {la

4 - MANTD

cosecha) puaire rrm

¥ tamdadn e rﬂ'ﬂ #Hﬁﬂlm
al spdior de La cﬂ# F.h

que loc diches sesiorer de los tales ganados que bicieren el datio a
.ﬁn diche: zzafranales s sbligudos al pago come dicko &,

{ncluio podemor abservir comeo levaha aparciads el presdio hasta
uttuifacer o demds, cosn que en el cate de strm sultrses @ congedia

wn lapua de tiempo o e oterpaban plazs: para pagtrie:

- quedar libre y wa putrre de
mrmﬁkﬁ #E;—é’ erederiantes fos dichor sefores ded
fﬂﬂ?

El & punto nos hablan para mejor guardar o schor y los guardas
pucdan expuliar a los ganados de low azafranales y puedan
scudir a los oficiakes ¥ alguaciles para ello por lo que hablamos de
una proteceién expoaal por parte del extado y el municipio.

Unailtima mencidn ticne los azafranales en dehesa de once afios
o desde agosto sea azafranal, prohibe ol paso totalmente.

Antineiimmg mtmnadi mataly paidlicamente en fa
poemré R Ay it

Unia de las Fuentes imprescindibles para conocer ls continuidad
Fipe I, transcritas por Fray Julidn Larco-Bacas v Cuevas,
m:ul&ﬂmﬂﬂmr#mﬂrﬂmﬂ:hhlﬁndmﬂn
de la Historia.

“Estremsera. ¥ a la pregunia 35... y w coge mucho Azafrin con
mds valor que en otras partes.”

Relaciones Topogrificas de Felipe I/, La Roda. 18-3-1579,
Tomo V. Fole 587594, También mencons o colivo de
Azafrin

Relaciones Topogrificas de Felipe 11, 1575 Fuente de Pedio
Naharro, En ewta villa existis una igesia parroquial de la
avocacidn de San Andrés v tres ermien, [ una de San Schastidn,
y bax orras dow de San Roque y Santa Caralina.

IO T T
madereta o escam, proveyéndose de los

explotacion
sarmicnios de las vifias y de lo que quitan a los olves. (Relacio-
nes Topogrificas de Felipe 11)

También debemos considerar como Fuente literaria o Quijote, v
umlh*&mnhﬁmlmmﬂndmhm*
lavierra.

Oxra ecferencia muhammmm

obacrvard dewde la diligencia el excitanic calatido del Azafrin cn
La Mancha oriental: uﬂn:ﬂjnum las
m;ﬁ-hﬁ@wﬁrdﬂhmﬁ&h

van paznde del tono del palo 2l de um [1ls vinlento de ﬂm

wndse y armoniaw. Er que noi encontramo: on of paii



o
e =06 1-111.-1-,&.*-
ok

Esoi fmpot colur e ross vow em voadidid lagos de flares; v evon lagos de
Jirer covititnyen bt viypweza de b eisepa sirviendy al i taempe
Jearat 1w grmate y deceracidn”.

Oimo documents que considers incledible para conocer ranto La
continuidad del culthve del Azfrin, como pari valorar su
cultivo, son las respucsas generales del Carasiro de Ensenada de
752, can el rey Cados 11T en <l trono. Como ejemplo cxponge
la de Mota del Cuervo!

A hmtﬂlll 4. "w Eapecic de tierra s hallan en el téemina®,
o de regadio:y de secano, distinguiendo si son de horralizas,
sembiadera, vifias pagtos, bosques, matorrales, mantes y demis
quec pucde haber,

A I cuarts pregunta dijeron que en este término hay 6

crpecion de ticra

v L perceraipara arafranales en los sitios que dicen of akillo del
valle ¥ San Anttn, v la destinads para azalranales, Fm-d'.nr: ]
interrmimon. fedos bos afios)

Asl pues, lo situamos en las cercanias del paraje del Yalle. y Is
hxjp.j“:ﬂd.l crmita de San Antdn, ks razdn de ello sz desliga en
las pregusta sobre caledades de la verra

Dl,! FH p:‘u :uf_'r.lh:h"l. e prlr Il:l comiin mlih 5:111I\ru||~1
cstos en las termus mas ligeras ¥ de infertor calidad por ser
mejoles parad este fruto y arendiendo ko poco que rinden mediana
e infima calidad.

Ex decir loa terrenos muds dificiles ¥ menoa Breiles de nuesira
PI1I'I|.]\.:I.'I|I.'I. eran los ideales (robre todo como vemos, los catrema-
darnente atcillosos) para la ilrlK!'IILLI.IIrn de Azafedn. Por tanto
toda s zona de |a sicrra de bos Molinos seria ideal (v ademdis muy
I’suhl!"_l |:|.ar..'| H‘rn-hr:r dﬂ]w lr.'L||r|1r||1

Continuamos con la respuesia a fa 10 prepunta, tas medidas de
(47 5

Cinco I‘:il'll.'EJ.'l- para prafranales, 2 de mediana calidad v 3 de
infhima

Y la 12, rendimientos.

Cads fanega de tierre sembrado de cebolla pars Avafrin de
mediana calldad (media de 5 afos) rinde 3 bibras apuales (1,45

kg aproaimadamente) ks fanega ¥ o infima el doble,

Y asi ll-rga mios al ':ip_]-r! XIX donde la |11l::-||f-rlul. ian de documenrs
cion merced primero a la desamortizacion de tierras y sn venta,
coma 3 liM numerosas ‘Frl'hl:l-.’!ll;l-"-! como El |"r¢:uF;rc'\l:- .'\.}:rl..-.1|:| ¥
Pecuano, nos permiten conocer oo solo la produccidn y localiza-
|.|:|.I‘.|E|.. LT ATH] :.It“blfl'l PI'L'I.J-I]l i J.II.I.'L-li:I"..I.!u

Mas rarde bs sparicion de maicrial grifico, sanoro, v sudiovisual,
4 l.“”lp‘]l.'n'll.'l“.l con la memoria de nudstron Imayorcs 1H'rtn|1||."n
donos conocer & confendo r'rrmpr.ii'llrn- anexo al cultive del
Azafrén

FARA LABER MAL E

Stsiraciten e FaTTge
por la HEord o Mota del Cosreg
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